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Exklusive Weinauswahl für die Gastronomie

Frühling. Spritzig. Fruchtig.
Die perfekten Weine für Ihre Gäste!

Profitieren Sie von attraktiven Frühlings-Angeboten.
Ausgewählte Frühjahrsweine für Osterbrunch, Weisser Sonntag,  Frühlingsgerichte – unkompliziert, frisch & verkaufsstark.

Gäste– 
liebling



GASTRO-Preise zzgl. MwSt., Angebote gültig nur solange Vorrat oder bis 30.04.2026.� VinAktion 03-04/2026

Don Pascual Rosado Navarra 
Navarra DO, 2024

Pala Sussurri Vermentino di 
Sardegna DOC  
Vermentino di Sardegna DOC, 2024

Balbás Rosado Tempranillo 
Ribera del Duero DO, 2025

Gérard Bertrand Kosmos Rosé 
Languedoc AOP, 2024

Pala Ninfa Marina Isola dei 
Nuraghi I.G.T. 
Isola dei Nuraghi I.G.T., 2023

Baronessa Bettina Pinot Grigio 
delle Venezie DOC 
Pinot Grigio delle Venezie DOC, 2024

El Cáliz Verdejo 
VdT de Castilla y León Los Almendros, 2023

Peter Zemmer Chardonnay 
Alto Adige DOC 
Chardonnay Alto Adige DOC, 2024

Herkunft	 Italien, Veneto

Trauben	 Pinot Grigio

Alkohol	 12.0% Vol.

Idealalter bis	 2029

Genuss zu	 Fisch, Spargeln, Apéro und Fingerfood

Art.-Nr.	 045892749-24-CH-K06

Herkunft	 Italien, Südtirol

Trauben	 Chardonnay

Alkohol	 12.5% Vol.

Idealalter bis	 2031

Genuss zu	 Lachs, Fischgerichten und Grillgemüse

Art.-Nr.	 045892958-24-CH-K06

Herkunft	 Italien, Sardinien

Trauben	 Vermentino

Alkohol	 12.5% Vol.

Idealalter bis	 2027

Genuss zu	 Fisch, hellem Fleisch, Apéro

Art.-Nr.	 045893405-24-CH-K06

Herkunft	 Italien, Sardinien

Trauben	 Monica, Carignano, Cannonau

Alkohol	 12.0% Vol.

Idealalter bis	 2027

Genuss zu	 Meeresfrüchten, Fisch, asiatischen 

	 Gerichten und Apéro

Art.-Nr.	 045893404-23-CH-K06

Herkunft	 Frankreich, Languedoc-Roussillon

Trauben	 Grenache, Cinsault, Mouvèdre, Syrah

Alkohol	 13.5% Vol.

Idealalter bis	 2028

Genuss zu	 mediterraner Küche, Fischgerichten, 

	 Geflügel und Aperitif

Art.-Nr.	 045894581-24-CH-K06

Herkunft	 Spanien, Ribera del Duero

Trauben	 Tempranillo

Alkohol	 13.0% Vol.

Idealalter bis	 2030

Genuss zu	 Aperitif, Meeresfrüchten und 

	 Parmaschinken

Art.-Nr.	 045893395-25-CH-K12

Herkunft	 Spanien, Navarra

Trauben	 Garnacha

Alkohol	 14.5% Vol.

Idealalter bis	 2028

Genuss zu	 Apéro, Frühlingsrollen, Salaten,

	 Rohschinken und mildem Käse

Art.-Nr.	 045892738-24-CH-K12

Herkunft	 Spanien, Castilla-León

Trauben	 Verdejo

Alkohol	 12.5% Vol.

Idealalter bis	 2027

Genuss zu	 Apéro, Fisch, Spargeln und Salaten

Art.-Nr.	 045891982-23-CH-K06

Angenehmer, delikat-fruchtiger Duft 
nach Zitrus und Melone. Am Gaumen 
frisch, harmonisch und fruchtig mit 
leichter Mandelnote. 

Frisch duftendes Bouquet. Am Gaumen 
trocken, mit frischer Säure und Zitrus
aromen und angenehm füllig.

Intensive Zitrusnoten, am Gaumen blumig 
langanhaltendes Bouqet nach Zitrus- 
früchten und Lindenblüte .

Kräftiger Rosé, schöne Komplexität, 
aromatisch und erfrischende Säure.

Elegant, erfrischend, mineralisch, Zitrone, 
Mandarine, Pfirsich und langes Final.

Weicher Antrunk, erfrischende Säure, 
Himbeere, Beerenfruchtnoten und 
Zitrusfrüchte.

Weicher Antrunk, erfrischend, jugend-
lich frische Beerenfrucht, Himbeere, 
ausgewogen und feiner Abgang.

Aromatisch, erfrischende Säure, 
Zitrusfrüchte, exotische Früchte und 
lang anhaltend.

Gäste– 
liebling

Gastro 75 cl

NUR 8.–
statt 8.90

Gastro 75 cl

NUR 8.50
statt 9.30

Gastro 75 cl

NUR 11.80
statt 12.80

Gastro 75 cl

NUR 8.90
statt 10.40

Neuer 
Jahrgang

Gastro 75 cl

NUR 12.50
statt 13.30

Gastro 75 cl

NUR 10.90
statt 12.50

Gastro 75 cl

NUR 10.90
statt 12.50

Gastro 75 cl

NUR 12.50
statt 13.50
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Castello di Meleto 
Casi Gran Selezione 
Chianti Classico DOCG, 2018

Noa – Noah of Areni Reserve 
Red Dry Wine Armenia, 2020

Castello di Meleto 
Chianti Classico Riserva 
Chianti Classico Riserva DOCG, 2018

 Castello di Meleto 
Chianti Classico BIO 
Chianti Classico DOCG, 2022

Noa – Noah of Areni 
Red Dry Wine Armenia, 2020

Pascualito Tinto 
Vino de la Tierra 3 Riberas 
3 Riberas IGP, 2022

Arkuri – Noah of Areni 
Red Dry Wine Armenia, 2021

Herkunft	 Armenien, Vayots Dzor

Trauben	 Areni

Alkohol	 14.5% Vol.

Idealalter bis	 2027

Genuss zu	 gegrilltem Fleisch, Pasta, Lasagne, 

	 Kaninchen mit Polenta und Hartkäse

Art.-Nr.	 1059608-20-CH-K06

Herkunft	 Armenien, Vayots Dzor

Trauben	 Areni

Alkohol	 14.0% Vol.

Idealalter bis	 2029

Genuss zu	 gegrilltem Fleisch, Pasta, Lasagne und 

	 mildem Hartkäse

Art.-Nr.	 045891654-21-CH-K06

Herkunft	 Armenien, Vayots Dzor

Trauben	 Areni

Alkohol	 15.0% Vol.

Idealalter bis	 2032

Genuss zu	 Pasta, kräftigen Fleischgerichten,

	 Rosmarinkartoffeln und Käse

Art.-Nr.	 1059708-20-CH-H06

Herkunft	 Italien, Toskana

Trauben	 Sangiovese, Merlot

Alkohol	 13.5% Vol.

Idealalter bis	 2031

Genuss zu	 Steinpilzrisotto, Rind- und Kalbfleisch,

	 Rosmarinkartoffeln und Hartkäse

Art.-Nr.	 045894491-22-CH-K06

Herkunft	 Italien, Toskana

Trauben	 Sangiovese, Merlot

Alkohol	 13.5% Vol.

Idealalter bis	 2029

Genuss zu	 Lammgigot, kräftigen Rind- &

	 Kalbsgerichten, Grilladen und Hartkäse

Art.-Nr.	 045892063-18-CH-K06

Herkunft	 Italien, Toskana

Trauben	 Sangiovese

Alkohol	 14.0% Vol.

Idealalter bis	 2035

Genuss zu	 Hartkäse, kräftigen Fleischgerichten,

	 Gratin und Risotto

Art.-Nr.	 045892258-18-CH-K06

Herkunft	 Spanien, Navarra

Trauben	 Tempranillo, Merlot, Garnacha

Alkohol	 14.5% Vol.

Idealalter bis	 2028

Genuss zu	 Lammfleisch, Grilladen, reifem

	 Hartkäse und Gratins

Art.-Nr.	 045893684-22-CH-K12

Elegant, samtig weiche Gerbstoffe, 
ausgewogen, aromatisch, Beeren, 
Röstaromen und Lakritze.

Frisch, weicher Antrunk, elegant, ge
schmeidige Tannine, schönes Volumen,  
feine Aromatik und bleibender Abgang.

Eleganter Auftakt, strukturvoll, ange- 
nehme Tannine, Röstaromen, Vanille 
und Waldbeeren.

Aromatisch, gut strukturiert, reichhaltig, 
feine Holznoten und aromatischer Abgang.

Angenehme Gerbstoffe, ausgewogen, 
gehaltvoll, Kirschen, Pflaume, diskrete 
Eichenholznote und langer Abgang.

Geschmeidig, ausgewogen, aromatisch, 
Beerenfrüchte und diskrete Eichenholznote.

Weicher Antrunk, fruchtig, frisch, 
geschmeidige Tannine, rote Kirschen, 
Vanille und langer Abgang.

Gastro 75 cl

NUR 14.90
statt 16.50

Gastro 75 cl

NUR 7.80
statt 8.90

Gastro 75 cl

NUR 32.–
statt 34.20

Gastro 75 cl

NUR 11.–
statt 12.30

Gastro 75 cl

NUR 23.–
statt 25.00

Gäste– 
liebling

Gastro 75 cl

NUR 13.80
statt 14.80

Gastro 75 cl

NUR 16.90
statt 18.00
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Gastro 75 cl

NUR 24.70
statt 25.70

Top  
Deal

Frühlings–
tipp

Gastro 75 cl

NUR 20.90
statt 23.60

Gastro 75 cl

NUR 6.95
statt 7.80

 

Moutard Cuvée Royale Brut Blanc de Noirs 
Champagne AC

Herkunft	 Frankreich, Champagne

Trauben	 Pinot Noir

Alkohol	 12.0% Vol.

Idealalter bis	 2028

Genuss zu	 Apéro, Austern, Vorspeisen, 

	 Meeresfrüchte und Käse

Art.-Nr.	 1028908-OJ-CH-K06

Feine Perlage, schöner Gehalt, ausgewogen,  
leichte Hefenote, erinnert an Steinobst und  
Apfelnote.

Soli Dea Prosecco Spumante  
Prosecco Spumante DOC Extra dry

Herkunft	 Italien, Veneto

Trauben	 Glera

Alkohol	 11.0% Vol.

Idealalter bis	 2028

Genuss zu	 Apéro, Meeresfrüchten, hellem Fleisch

	 und sommerlichen Salaten

Art.-Nr.	 045891483-OJ-CH-K06

Feine Perlage, erfrischende Säure,  
feine Struktur, floral und Zitrusfrüchte.

La Montina Satèn Franciacorta DOCG 
Franciacorta DOCG

Herkunft	 Italien, Lombardei

Trauben	 Chardonnay

Alkohol	 12.0% Vol.

Idealalter bis	 2027

Genuss zu	 Lachsgerichten, Spargeln und Apéros

Art.-Nr.	 045894338-OJ-CH-K06

Feinste Perlage, knackige Frische, schlanker 
Körper, schäumende Mousse, Frucht- und  
Hefenoten, lang anhaltender Abgang und  
cremige Textur.

 

 

Mehr Auswahl. Mehr Genuss.

Entdecken Sie viele weitere Weine und Aktionen auf www.schuler.ch.
Profitieren Sie von unseren exklusiven Gastro-Konditionen – wir beraten Sie gerne persönlich. 
Vielen Dank für Ihre Bestellung!

Ihr SCHULER Gastro-Team

Jean-Claude Heller  	 079 242 25 42  /  jc.heller@schuler.ch 

Pascal Stehli 	 079 417 33 50  /  pascal.stehli@schuler.ch

Kundendienst 	 041 819 31 31    /  kundendienst@schuler.ch


